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品目数 品名 量目 原材料名

1 ミニマドレーヌ（チョコ） 2個
チョコレートスプレッド（国内製造）、小麦粉、全卵、バター、砂糖、ココアパウダー／ゲル化剤（増粘多糖類）、膨張剤、
酸味料、乳化剤、乳酸Ca、香料、（一部に小麦・卵・乳成分を含む）

2 ミニマドレーヌ（ホワイト） 2個
チョコレートコーチング（国内製造）、小麦粉、全卵、バター、砂糖／乳化剤、香料、膨張剤、（一部に小麦・卵・乳成分・
大豆を含む）

3 苺のパウンドケーキ 1個

全卵（国産）、小麦粉、砂糖、マーガリン、ナパージュ、チョコレート、バター、アーモンド、コンデンスミルク、アーモン
ドプードル、ストロベリー濃縮シロップ、食塩／トレハロース、増粘剤（ペクチン）、膨張剤、香料、着色料（ビートレッ
ド、紅麹、赤102、カラメル、カロチン）、酸味料、乳化剤、乳酸Ca、（一部に小麦・卵・乳成分・アーモンド・大豆を含
む）

4 渋皮マロンの生チョコケーキ 1個

乳等を主要原料とする食品（国内製造）、スポンジ生地（全卵、砂糖、小麦粉、植物油脂、バター、牛乳、ココアパウ
ダー）、マロンペースト、チョコレート、栗甘露煮、甘栗シロップ漬、チョコレートコーチング、マロンクリーム、加糖卵
黄、砂糖、洋酒／ソルビトール、乳化剤、香料、着色料（カラメル、クチナシ、カロテン）、調味料（アミノ酸等）、糊料
（増粘多糖類）、加工デンプン、酸化防止剤（V.C、EDTA-Ca・Na）、漂白剤（次亜硫酸Ｎａ）、（一部に小麦・卵・乳成
分・大豆を含む）

5 木苺ガナッシュ 1個
チョコレートコーチング（国内製造）、ラズベリーピューレ、乳等を主要原料とする食品、ココアバター、水あめ、洋酒／乳
化剤、香料、安定剤（増粘多糖類）、着色料（金箔、カロチン）、（一部に乳成分・大豆を含む）

6 タルトアマンディーヌ 1個

砂糖（国内製造）、小麦粉、全卵、くるみ、バター、アーモンドプードル、杏ジャム、ナパージュ（砂糖、水飴）、乳等を主
要原料とする食品、マーガリン、アーモンド、ピスタチオ、洋酒、食塩／膨張剤、ゲル化剤（ペクチン）、香料、酸味料、乳
化剤、着色料（カラメル、カロチン）、（一部にくるみ・小麦・卵・乳成分・アーモンド・大豆・ピスタチオ・りんごを含
む）

7 フランボワーズマカロン 2個
マカロン（砂糖加工品、アーモンドパウダー、液卵白、砂糖、ラズベリーソース）（国内製造）、ラズベリージャム／着色料
（紅麴）、糊料（増粘多糖類）、香料、酸味料、（一部に卵・アーモンド・りんごを含む）

8 レモンマカロン 2個
マカロン（砂糖加工品、アーモンドパウダー、液卵白、砂糖、レモン果皮）（国内製造）、レモン果汁加工品（砂糖、植物油
脂、レモン果汁、卵黄、その他）／トレハロース、糊料（増粘多糖類）、着色料（クチナシ）、香料、（一部に卵・乳成分・
アーモンド・を含む）

9 ショコラアップル 1個

りんごプレザーブ（りんご（国産）、糖類（異性化液糖、砂糖））、全卵、砂糖、バター、チョコレート、小麦粉、ナパー
ジュ（砂糖、水飴）、杏ジャム、ココアパウダー、乳等を主要原料とする食品、アーモンドプードル、洋酒／酸味料、乳酸Ｃ
ａ、乳化剤、ゲル化剤（ペクチン）、香料、着色料（カラメル）、（一部に小麦・卵・乳成分・アーモンド・大豆・りんごを
含む）

10 濃厚抹茶ケーキ 1個
乳等を主要原料とする食品（国内製造）、チョコレート、チョコレートコーチング、加糖卵黄、黒豆加工品、砂糖、抹茶、ク
ロレラ入り抹茶／乳化剤、香料、安定剤（増粘多糖類）、着色料（カロチン）、（一部に卵・乳成分・大豆を含む）

栄養成分表示（1セットあたり）
熱量 2343 kcal

たんぱく質 32.0 g
脂質 150.8 g

炭水化物 224.7 g
食塩相当量 1.4 g

この表示値は、目安です。


